
 

Für Unsere Gäste, welche an einer 

Lebensmittelunverträglichkeit leiden 

Wir beraten Sie gerne und gehen individuell auf Ihre 

Bedürfnisse ein 

 

 

Senf 

 

Weichtiere 

 

Nüsse 

 

Krebstiere 

 

Eier 

 

Sellerie 

 

Sesam 

 

Lactose 

 

Erdnuss 

 

Sulfite 

 

Soja 

 

Fisch 

 

Gluten 

 



 

 

Familie Wiegelmann und Team 

heißen sie herzlich Willkommen 

und wünschen ihnen einen genussreichen Abend. 

 

Unser Küchenchef 

Frederic Kleff 

Empfiehlt 

 

Lachsfilet 

Auf der Haut gebraten, 

mit Kürbisrisotto, gerösteten Kernen  

und steirischem Kernöl 

 

 

Barbarie Entenbrust 

mit Portweinjus, 

Fingermöhren und Apfel-Kartoffel-Gratin 

 

 

 

Rehrücken 

im Tramezzinimantel 

mit Rahmwirsing, gebratenen Kräuterseitlingen 

und Kartoffel-Trüffel-Pralinen 

 

 

 

Ochsenbäckchen 

Zart geschmort, 

mit Sellerie, Birnen und Maronen 

 

 

 

Kabeljau 

Gebratenes Kabeljaufilet 

mit Rahmlauch, Kartoffelpüree und spanischer Chorizo 

 

 

 

 

 



 

 

Vorspeisen 

 

Carpaccio vom Black Angus 

Mit Rucola, Parmesanhobeln, gerösteten Pinienkernen 

Und Aceto di Balsamico 

 

 

 

Dreierlei Bruschetta 

Geröstetes Steinofenbaguette 

Mit Tomaten, Schinken und Mozzarella 

 

 

 

Jakobsmuscheln 

 „gebraten“  

auf feinem Orangenrisotto 

 

 

 

Gratinierter Ziegenkäse 

„karamellisiert“ 

mit Kürbiseis und eingelegtem Kürbis 

 

 

 

 

Suppen 

 

Genueser Fischtopf 

Suppe von Meeresfrüchten und Edelfischen in feinem Safransud 

mit Knoblauchbaguette 

 

  

 

 

 

Kürbiscremesüppchen 

mit knusprigen Kichererbsen 

 

 

 

 



 

 

Salate 

 

(Veredeln sie unsere Salate wahlweise mit unserem Hausdressing, 

Sahnedressing oder Balsamico-dressing) 

 

Großer Gemischter Salat 

Mit Tomaten, Gurken und frischen Champignons 

 

 

 

Salatteller mit Filetstreifen (ca.150g) 

Gemischter Salat mit Filetstreifen vom Black Angus  

und einer Honig-Senf-Sauce 

 

 

 

Putensalat 

Gemischter Salat mit gebratenen Streifen von der Putenbrust 

 

 

 

Cesars Salad 

Von feinen Salatherzen, Parmesandressing, Crotons 

 Und gerösteten Speckstreifen 

 

 

 

+ Putenbrust 

 

 

 

+ drei gebratene Tiger-Garnelen 

 

 

 

Ackersalat 

frischer Feldsalat mit Orangendressing mariniert, 

gebratenen Honig-Champignons und Speck 

 

 

 

 



Nudelgerichte 

 

Pasta con Salmone 

Linguine in einer feinen Zitronensoße 

mit gebratenem Lachs, Broccoli, Kirschtomaten  

und Grana Padano 

 

 

 

Ravioli 

„Gorgonzola & Walnuss“ 

In einer feinen Sahnesoße  

mit Radicchio und Birne 

 

 

 

Burger 

 

Surf´n Turf Burger 

200gr saftig gebratenes Angus-Beef 

mit Riesengarnelen, Rucola, Grana Padano und Dill-Senf-Soße 

 

 

Mushroom – Hokkaido-Burger 

„der Herbstburger“ 

200gr saftig gebratenes Angus Beef 

mit gebratenen Kräuterseitlingen, Hokkaidokürbis, Radicchio  

und Schmand 

 

 

Flammkuchen 

 

Vegetarisch 

Kross gebackener Flammkuchen,  

belegt mit frischen Tomaten,  
Rucola, Parmesan und Crema Di Balsamico 

 

 

 

Kürbis-Birne-Haselnuss 

Kross Gebackener Flammkuchen,  

Belegt mit Kürbis, Birnen, Haselnuss & geräucherter Entenbrust 

 

 

 



 

Schnitzel 

 

(wählen Sie zu unseren Schnitzeln als Beilage Steak-House Pommes, 

Kroketten oder Bratkartoffeln) 

 

 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Aus dem Schweinelachs, in einer knusprigen Panade  

und Beilagensalat 

 

 

 

Jägerschnitzel 

in einer Soße aus frischen Champignons und Zwiebeln  

mit einem Beilagensalat 

 

 

 

Zigeunerschnitzel 

In einer Paprika-Zwiebel-Sosse  und Beilagensalat 

 

 

 

Bauernschnitzel 

Mit zwei Spiegeleiern, Röstzwiebeln und Beilagensalat 

 

 

 

Cordon Bleu 

„aus dem Kalbsrücken“ 

gefüllt mit Schinken und Käse, 

serviert mit einem Salat 

 

 

 

Original Wiener Schnitzel 

Aus dem Kalbsrücken in Butterschmalz ausgebraten, 

serviert mit einem Beilagensalat  

und Preiselbeeren 

 

 

 

 



 

 

 

Steaks 

 

(Alle unsere Steaks werden aus dem Argentinischen Black Angus 

Rind geschnitten und mit Kräuterbutter serviert) 

 

 

 

Rumpsteak 

 

Filetsteak 

 

 

wählen Sie ihre Garstufe 

 

(rare – blutig, Medium-rare – leicht blutig, Medium – Rosa,  

medium-well – noch leicht saftig, Well-Done – trocken) 

 

und die Beilagen nach Ihrem Geschmack 

 

Steakhouse-Pommes 

Bratkartoffeln 

Kroketten 

 

 

Süßkartoffelpommes 

Ofenkartoffel 

 

 

 

 

Beilagensalat 

 

 

 

Pfeffersosse 

 

 

 

Sauce Bernaise 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Käse 

 

(unser Käse ist Rohmilchkäse, veredelt vom bekannten Käseafineur 

Waldmann) 

 

 

 

Käseauswahl 

Vier Sorten Ausgewähltem Käse serviert mit Bauernbaguette 

 

 

 

 

Dessert 

 

Gelato 

Griechischer Joghurt / Honig / Zitrone 

 

Tiramisu 

 

LOTUS Biscoff / Karamell 

 

 

 

Birnen-Schokoküchlein 

mit Vanilleeis und Piment d‘espelette 

 

 

 

Karamellparfait 

Auf Tonkabohnen-Apfel-Chutney 

 

 

 

 

 

 

 

 


